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Die Dirndl.

Das Markenobst des Pielachtals




Dirndlkonigin Martina

Konigin der Wildfrichte

Dass die Pielachtaler sympathisch und liebenswert sind, wissen nicht
nur Insider schon lange. Sie verstehen es aber auch, die Produkte ihrer
Region gefillig darzustellen und so nennen sie ihr interessantestes
Obstgehdlz liebevoll ,Dirndl“, wahrend in anderen Gegenden die Pflanze
Kornellkirsche, oder noch holpriger als Gelber Hartriegel bezeichnet wird.
Die Namensgleichheit mit der volkstiimlichen Bezeichnung fiir Madchen
und fiir die weibliche Tracht hat schon fiir so manche Verwirrung gesorgt!

Im Pielachtal, dem Herzen der nieder-
Ostereichischen Voralpen, hat sich ein
Obstgeholz bewihrt, das seinen Ver-
breitungsschwerpunkt in den wesent-
lich wiarmebegilinstigteren Gegenden
Stidosteuropas hat. Schon seit Jahrhun-
derten ziert der gelbe Friihlingsflor der
blithenden DirndIn die Sonnenhinge
der Region. Wer spiter im Jahr in das
»Dirndltal“ kommt und die vordsterliche
Bliitenpracht versdaumt hat, kann sich
mit dem erfrischenden Dirndlsaft, der
kostlich-sduerlichen Dirndlmarmelade,
dem herbsiifien Frischobst oder dem
zarten Aroma des Dirndlschnapses ein
kleines Stiick dieser Wildobst-Zauber-
welt aneignen.



Sehenswert

Die Dirndlbliite

Das Pielachtaler Naturwunder im Friihling beginnt manchmal
schon Ende Janner. Zur Zeit der Dirndlbliitenwanderung in der
letzten Marzwoche ist die Wahrscheinlichkeit diesen gelben Friih-
blither anzutreffen am gréf3ten. Machen sie sich auf tiber 500.000
winzige Einzelbliiten auf einer einzigen Dirndlstaude gefasst!

Der Fruchtbehang

Tausende schwarzrote Naschfriichte in der Grofie einer
Hagebutte bringen die biegsamen Zweige in Bedringnis.
Im spiten August ist im Pielachtal die Dirndl-Vollreife zu
bewundern. Die Pielachtaler Naturfiihrer zeigen IThnen wo!

Die Baumform

Dirndlstrducher werden im Pielachtal Dirndlstauden genannt,
sind aber eigentlich kleine Biume, die ein biblisches Alter errei-
chen konnen. Einige der Uraltexemplare standen hier schon zu
Zeiten Maria Theresias. Entsprechend abenteuerlich sind auch die
knorrigen Aste und Baumformen. Beim Dirndl-Caching kénnen
sie die schonsten Dirndlstauden aufspiiren!

Dirndl-Frucht und Dirndlblite

DER DIRNDL-STECKBRIEF

Name:
Die Dirndl

Wissenschaftlicher Name:
Cornus mas

Sonstige Namen:
Gelber Hartriegel,
Kornellkirsche

Wuchsform:
grofder Strauch oder kleiner
Baum bis 6 Meter Baumhohe

Blite:
gelb im zeitigen Friihjahr

Frichte:
schwarzrot, herb-séduerlich,
im Spatsommer

Fruchtgeschmack:
kostlich

Vorkommen:
haufig in Siidosteuropa und
im Pielachtal, sonst selten

Standort:
warm-trockene Boden mit
ausreichendem Kalkgehalt

Infos:
ultimativ im
DirndIWiki
www.dirndlwiki.at




Genussvoll

Die Dirndlfrucht

Der Geschmack von Dirndlfriichten 1413t sich nur schwer be-
schreiben. Schon gar nicht, wenn man dazu eine andere Obstart
im Vergleich erwihnt. Frische, vollreife Dirndlfriichte muss man
einfach gekostet haben. Tun Sie es, im Spitsommer im Dirndltal!

Die Dirndlmarmelade

Schon die tiefrote Farbe eines Brotaufstriches aus Dirndl 14dsst
eine Uberraschung erwarten. Das hiufigst gehorte Attribut
ist: kostlich. Priifen Sie diese Aussage mit Dirndlmarmeladen
direkt von den Dirndlproduzenten.

Der Dirndlsaft

Ein Getrink zu gepflegten Mahlzeiten, nach einer wunderbaren
Wanderung durch die Pielachtaler Voralpen oder als Gesund-
brunnen fiir erndhrungsbewufite Menschen - der Dirndlsaft
kann noch viel mehr. Der Slogan: Genuss ohne Reue konnte fiir
den Dirndlsaft erfunden worden sein!

Der DirndIschnaps

Kenner schitzen den Dirndlschnaps als einen der besten
Edelbrinde Europoas ein. Die Herstellung ist miihsam und
erfordert viel Erfahrung. Guter Dirndlschnaps ist deswegen
auch rar und wertvoll. Wie gut er schmeckt und welche gehei-
men Aromen darin zu entdecken sind, widersetzt sich jeder
Beschreibung. Das miissen Sie selbst erlebt haben!

Dirndlbrot mit Dirndloliven

Liebenswert

Die Dirndl-Biuerinnen

Die Biuerinnen und Bauern des Pielachtales haben trotz
aller Verdnderungen und Umstellungen im Bereich der
Landwirtschaft die Tradition der Dirndlkultur aufrecht
erhalten. Schon deshalb muss man die gastfreundliche
Talbevolkerung mogen!

Die Dirndltaler Beherberungsbetriebe

Um das Pielachtal und das Markenprodukt Dirndl in vollen
Ziigen geniefden zu konnen, braucht es ein wenig Zeit und
vor allem eine freundliche und angenehme Wohnatmos-
phire. An den Dirndltaler Beherbergungsbetrieben kdnnen
Sie erfahren, dass die Marke Dirndl kein aufgesteckter
Marketing-Gag ist, sondern liebenswerter Pielachtal-Alltag.



Rot - siif8 — verfuhrerisch

Dirndlfriichte sind das ultimative Naschobst. Sie sind so klein,
dass sie bequem zwischen zwei Finger passen und so schmackhatft,

dass man sicher ein zweites und drittes Mal zugreift. Dabei ist diese
Form von Naschen von hohem didtischen Wert, da die positiven
Inhaltsstoffe einen gesunden Gegensatz zur modernen Erndhrung
darstellen.

Lassen Sie sich verfiihren:

e bei der Dirndlverkostung zur Erntezeit und bei der DirndI-
produkte-Verkostung wihrend des ganzen Jahres in
ausgewihlten Gastronomiebetrieben des Pielachtales

e beim Dirndlkirtag, der jedes Jahr im September im Pielachtal
stattfindet. Bei diesem zweitédgigen Fest gibt es viel
Information und vor allem viel Genuss rund um dieses
typische Voralpen-Wildobst

e beim Kuscheln im Dirndlzimmer, bzw. bei Dirndlwochenenden
in einem der Mostviertler GeniefSerzimmer in den Steinschaler
Naturhotels

e bei den Dirndltaler G'schichten, die es im gesamten Pielachtal
zu entdecken gibt: Kulturlandschaften wie aus dem Bilder-
buch, Girten die noch nach Sommer riechen und kunstvoll
gestutzten Schnoat-Baumen

e beim Dirndlpaket, dem liebevoll zusammengestellten
Mitbringsel mit den Kdstlichkeiten der Dirndlverarbeitung:
von Marmelade {iber Schnaps, Schokolade bis hin zu sauer
eingelegten Dirndlfriichten. Am Besten man nimmt gleich zwei!

e Beider Dirndlbliitenwanderung - am letzten Wochenende im
Mirz auf den 1.000-Dirndlberg (Gaisbiihel). Beginn jeweils
am Samstag und Sonntag um 13 Uhr bei der Rezeption des
Steinschalerhofes in Warth

e Termine und Angebote zum Thema Dirndl finden Sie:
www.pielachtal.info
www.dirndlwiki.at
www.steinschaler.at



Das Dirndltal.

Die Dirndl

Die Dirndl ist mit Recht das Markenobst des Pielachtales. Diese sympathische
kleine Frucht mit ihrem seltsam anmutenden weiblichen Artikel ist ein uraltes
Geschenk unserer Vorfahren. Uber die Dirndlfriichte, die ,Dirndlstauden“ und
Uber die abenteuerliche Geschichte dieser tausende Jahre alten Kulturpflanze
gibt es viel zu erfahren, erschmecken und zu sehen - hier im Tal der DirndIn.

Q 1000-Dirndl-Berg
Fuchsien-Vroni

Bergbauern-
museum
Hausstein

B28

Wir beraten Sie gerne!

Mostviertel Tourismus

3250 Wieselburg, Osterreich/Austria, Adalbert-Stifter-Strafie 4 Dirndlbliite, Dirndlpastete
Tel. (+43) 07416 521 91, Fax (+43) 07416 53087

office@most4tel.com, www.mostviertel.info, www.pielachtal.info

e schbmsten Austugsile m ieachal.

Die schonsten Ausflugziele und wichtige
Informationen zu den , Dirndlspezialisten®
finden Sie in der kostenlosen Pielachtaler »Genufdregion Pielachtaler DirndI*

Entdeckerkarte ,,Durchs Tal der Dirndln*. Info: Genussregionsverein,
Obmann DI Johann Weiss,

Tel. (+43) 02722 22 81, weiss@steinschaler.at
www.steinschaler.at
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