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Mag. Michael Hlatky

Mag. Michael Hlatky ist seit vielen Jahren in
unterschiedlichsten Funktionen im Verlagswesen tdtig - als
Marketing- und Vertriebsleiter, Verleger, Autor und seit 2003

zum Thema Bier verfasst.

Anreise ins Dirndltal:

Zwettl Krems

Wildkriuterhotel
Steinschalerhof/Warth
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auch als selbststandiger Verlagsagent. Er hat zahlreiche Blicher

Alles um uns verandert sich. Und das immer schneller.

Da ist es wichtig, dass man nicht nur nachhaltig plant,

sondern auch so handelt. Damit, was immer schon gut
war, auch in Zukunft seinen Platz hat.

Nur eine Bank ist meine Bank. www.rbstp.at
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Wildkrauterhotel Steinschalerhof, Warth
1. Oktober 2016, 17:30 Uhr Iiﬁmermsensbasis!



Wildkrduter und Bier -
zwei kdstliche Partner mit eng verbundener Tradition

Kosten Sie kostliche Wildkrduter in den Gerichten bei diesem Degustationsessen. Von der
Vorspeise bis zum Dessert sind Wildkrauter in allen Speisen verarbeitet. Nattrlich fehlt auch
unsere Nationalfruchtim Tal, die Dirndl dabei nicht. Dazu gibt es eine kommentierte
Bierbegleitung mit vielen interessanten Details zu Bieren und Wildkrautern.

Schon lange vor dem nun 500 Jahre alten Reinheitsgebot von 1516 hatten Wildkrduter-
zusdtze in vielen Bieren lange Tradition. Heute wird Uberwiegend zum Brauen Hopfen
verwendet. Jedoch sind auch die anderen Zutaten wieder im Vormarsch. Schon frither
wurden eine grofe Anzahl einheimischer Wildkrduter beim Brauen genutzt. Naturlich
wurden auch Wildfrichte, wie unsere Dirndl, zur Geschmacksaufbesserung hinzugegeben.

Zum Bier passend sind im Essen krdftige Krduter, weil der Hopfen eine gewisse Dominanz
entwickelt. Bierist nicht nur das Begleitgetrank, sondern auch eine wichtige Zutat zum
Kochen. Einerseits, um dabei Inhaltsstoffe zu extrahieren und den Gerichten die besondere

Note zu geben. Anderseits um z. B. durch das enthaltene CO2 Speisen ,flaumiger”zu machen.

Von der Suppe zum Dessert werden unsere Bio-Wildkrauter und verschiedene Biere zum
Kochen verwendet. Da darf auch das Gosser Naturgold nicht fehlen. Unterschiedliche
Krauter und Biere sind nicht nurim Bierteig, sondern in Vorspeisen, Sorbets, Hauptspeisen
biszum stiBen Nachtisch. Melisse, Minze und Wildbliten dienen dabei zur genussvollen
Dekoration und Geschmacksergdnzung.

Wein und Most sind universell in der Kiiche verwendbar und sehr gut zur Speisenbegleitung
geeignet. Dem steht aber Bier iberhaupt nicht nach! Im Gegenteil lassen Sie sich von der
Fulle der harmonischen Geschmadcker bei diesem Degustationsessen tiberraschen.

Probieren Sie diese kreativen Kompositionen bei diesem einmaligen Degustationsessen:
Bier als Begleitung vom leicht gehopften bei der Vorspeise bis zu kraftigen Bieren zu den
Hauptspeisen. Zum Dessert gibt es eine Besonderheit - das Dirndlbier - dazu. Dieses ist
harmonisch mit der Fruchtsdure der Dirndl im Bier.

Schmankerlund interessante Geschichten vermittelt zwischen den Gdngen der Bierexperte
Mag. Michael Hlatky. Erist Autor von 10 interessanten Bierbuchern. Davon Bestsellern wie
»Bierbrauen fur Jedermann“und ,Jungbrunnen Bier” (erschienen im Verlagshaus der Arzte).
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Ziinftiges & Verniunftiges

Die

Steinschaler Naturhotels

und die

Raiffeisenbank Region St. Pdlten

laden zur Veranstaltung

Rund ums Bier

Wildkrduter-Degustationsmenii
mit Bierbegleitung

gewdlrzt mit Kommentaren und Informationen
vom Bierexperten Mag. Michael Hlatky

Oort: Wildkrdauterhotel Steinschalerhof
Warth bei Rabenstein

Datum: 1. Oktober 2016

Uhrzeit: 17:30Uhr

Eintritt: Deﬁus;tationsgssen mit Bierbegleitung
und vielen Erlduterungen € 39,

wie oben jedoch zusdtzlich mit Buch
"Jungbrunnen Bier" von Michael Hlatky € 50,-

Wir freuen uns auf einen interessanten, schmackhaften Abend
und nachhaltige Diskussionen.

Vielen Dank fur Ihre Kooperation. lhre An-/Abmeldung hilft uns sehr
bei unserer Planung: mailto weiss@steinschaler.at, Tel. 02722 2281
Steinschalerhof, Warth 20, 3203 Rabenstein



