Der Geschmack von Dirndlfrichten
lisst sich nur schwer beschreiben. Kulturlandschaft im Glas

Schon gar nicht, wenn man dazu eine
andere Obstart im Vergleich erwdhnt.
Frische, vollreife Dirndlfrichte muss
man einfach gekostet haben (ab Mitte
August). Tun Sie dies im Spdtsommer im
Dirndltal!

Diese sympathische und wohlschme-
ckendekleine Fruchtdes gelben Hartrie-
gels ist, ein Geschenk unserer Vorfah-
ren. Diese haben die Dirndl bereits vor
Jahrtausenden gefordert und kultiviert.

Die Dirndl - unsere besondere Frucht Selnschale |nSCha|er
Dirndl (Cornus mas) ist die Frucht des Tales. » ;" Das W|Idkrauterhotef H O I ad e n

Wildkrauterhotel Steinschalerhof

Restaurant & Hotel

Ndchtigen Sie in einem mit Liebe eingerichteten, gemdtlichen N o o

Zimmer. Zusatzlich gibt es auch romantisches Gartenhauser mit Dle D | rnd I & DI rnd I p rOd u kte
zaun und Geniefterzimmer. . 4 lhre vielen schmackhaft gesunden Seiten

Viele interessante und optisch ansprechende Ziele, sowie Wan-
der- und Mountainbikestrecken locken zur Bewegung in der Na-
tur. Ein Ausflug mit der Mariazellerbahn bringt wunderbare Ein-
blicke in die herrliche Landschaft. Diese ist als Wanderbahn gut
zu nutzen.

Buchen Sie Ihre private Feier oder Ihr geschaftliches Event bzw.
Seminar bei uns, um es zu einem Erfolg und unvergesslichen Er-

Probieren Sie den Geschmack und nut- )
lebnis werden zu lassen!

zen Sie die Vielfalt der Produkte aus der
regionalen Markenfrucht - der Dirndl.
In Deutschland wird sie auch Kornelkir-
sche genannt.

lhr Partner im Dirndltal

Wildkrauterhotel Steinschalerhof
Familie Weiss

Telefon: 02722 2281
weiss@steinschaler.at
Warth 20, 3203 Rabenstein

Sehenswert, genussvoll & gesund!

Regionale Dirndlprodukte

zum Mitnehmen fir Freunde, Familie und Mitarbeiter
www.steinschaler.at

www.steinschalerwiki.at - das Steinschaler Lexikon
www.dirndlwiki.at

* DirndImarmelade - die Vitamin - C - ,Bombe*
* Dirndloliven - die fettfreie, genussvolle Olive!
*Dirndlsaft - der gesunde, késtliche Saft

* Dirndlcremehonig - zwei Spitzenprodukte in Einem
* DirndIschokolade - die siiRe Verlockung

*Cornas - fruchtiger Dirndlgeschmack Donau
* Dirndllikér - genial fruchtig und erfrischend Linz ., St. Pélten
*Dirndlschnaps - klassicher Schnaps der Region fﬂa_i_lzb:rg Ybb
*Dirndl - Geschenkkorb - regionales Geschenk anehen N Melk
* B soffene DirndIn - der I-Punkt fiir Desserts Wieselburg

* Dirndlstauden im Topf - ganzjahrig pflanzbar ‘{\. =1
. L] \lb . Kletterzentrum Weinburg
) Rabens

Sie finden uns im Dirndltal
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Dirndl (Cornus mas)
http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Dirndl
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http://de.steinschalerwiki.at/index.php?title=Dirndllik%C3%B6r
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http://de.steinschalerwiki.at/index.php?title=Besoffene_Dirndln
Dirndlstauden im Topf

teinschaler
Hofladen

Kulturlandschaft im Glas

Dirndlprodukte Dirndimarmelade - die versuchung Dirndloliven - die fettfreie Diat-Olive

fr Sie im Steinschaler Hofladen

Zunftig und Verninftig - das ist das
Motto in den Steinschaler Naturhotels.
Nach diesem Motto werden auch unse-
re Steinschaler Produkte erzeugt.
Unsere Produkte aus den Steinschaler
Gdrten sind selbstgemacht. Als tber-
zeugter regionaler Betrieb bieten wir
Ihnen hochwertige Produkte aus der
Region an. Im Steinschaler Hofladen
ist es einfach, sich mit regionalen Sou-
venirs und Kostlichkeiten fir zu Hause
auszustatten.

Hier wird sehr vieles von dem, was im
Hotelbetrieb in der Kiche gebraucht
wird, erzeugt: Gemuse, Wildkrauter, und
Dekoblumen.

DirndlIstaude im Topf fir Ihren Garten

Pflanzen Sie eine DirndlIstaude in Ihren
Garten und genielen Sie dann die ge-
sunden Dirndl-Fruchte. Geeignet sind
DirndIn fir sonnige Stellen bis 1.200m

Seehohe.

Die beachtliche Palette der Steinschaler
Marmeladensorten konnen Sieam Frih-
stiicksbuffet probieren!

Der Star unter den Marmeladen ist na-
tdrlich im Dirndltal die Dirndlmarme-
lade. Eine kostliche, fruchtige nicht
zu siRe Marmelade aus der ,National-
frucht“des Tales, der Dirndl.

"’i“éféﬁ’”i E
Jeschafer-Dirndlmarmé

Weitere 5o Marmeladesorten!

Dirndlsaft - die gesunde Erfrischung
-

Diese Kostlichkeit der Dirndlfrucht im
Glas wird klassisch mit Leitungswasser
bzw. modern spritzig serviert.

Der Saft ist bis zu 1:11 verdinnbar. Ge-
nussvolle Anwendungen sind im Dirndl
Royal, im Birnensekt bzw. beim Dessert
einige Tropfen Uber das Eis.

Steinschaler ,Dirndl Oliven“ sind in
feinen Essig eingelegt um Ihnen die not-
wendige Zusatzwirze zum Fruchtge-
schmack zu verleihen. Probieren Sie
diese Oliven zu Salat oder Fleisch.

Die genussvollen Anwendungen dieser
gesunden “Olive” sind vielfaltig. Dirnd-
loliven werden auch die “Oliven des
Nordens” genannt. Dirndlstauden sind
nicht mit den Olivenbdumen verwandt.

ideal fur Ihren Genusssalat!

Cornas - der fruchtige Ansatz

V¥ a

Fruchtiger Dirndlgeschmack im Hoch-
prozentigen. (33%)

Diese Kreation wurde von einem alten
Steinschaler Hausrezept ibernommen,
und ist sowohl fir Damen die es gerne
fruchtig haben, als auch fur Manner die
es gerne aromatisch und stffig haben.
Name kommt von: Cornus - Ansatz

Die getopfte Pflanze kann das ganze
Jahr gesetzt werden. Im Hofladen ver-
fugbar sind Dirndl von 40 cm bis Uber
200 cm Grole.

Dirndlchutney - die Genuss Erfahrung Dirndlcremehonig - der siRe Gesunde

Dirndlschokolade fir Kenner

Dieser fruchtige Dirndlgenuss zu Vor-
speisen oder Fleisch ist eine kulina-

Die fleiigen Bienen in den Steinschaler
Garten liefern den Blutenhonig der mit

Die Schokolade fur wahre GenieRer. rische Entdeckung. Dirndl zu cremigen Genusserlebnis ver-

N Y L

Mild oder Pikant - fur viele Anwendungen!

Die fruchtige DirndlIfillung ist einge- S . . . eint wird.

hullt in zarte Schokolade. Wahlweise mmaf-;; E|eses S;ems;haler: D|rnﬁ|chutneyserq- . . -

<ind dies Milch- oder Bitterschokolade. oirmd] - Chaten ert mehr und mehr auch vegane Spei- Gesunde Delikatesse furs Frihstick
i e e sen als Wiirze und Beigabe. und Naschkatzen.

Zwei Spitzenprodukte,
Dirndl und Honig, in einem vereint!


http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Dirndlstaude
http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Steinschaler_K%C3%BCche
http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Gem%C3%BCse
http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Wildkr%C3%A4uter_%28Steinschaler_K%C3%BCche%29
http://steinschaler.dirndlwiki.at/index.php?title=Dekoblumen
Steinschaler Hofladen

